©O LOUP BLANC

cuisine conviviale

Située entre la Brasserie et la Bistronomie,

notre carte éuolue au gré des satsons et est

exécutée & base de  prodults frais et
]Eths—quso n(sau}f qtqces et 5orbets>.

Tlous essayons au mieux de privilégier les
]CLLLéres réqLorLcﬂQs cerﬂ]qées, circutts courts et bio
de pré]féremce. TMais nous ne nous interdisons
oas quelques produits rares et dexception de

provenances pLus lointaines, pqrjfo'u...

“Ueuillez nous pardenner st lun de ces produits
venatt & manquer

A

/oloupblanc

reservation@ oloupblanc.fr
(Pas de mail entre 11h30 et 14h30)

3813 46

MARDI & MERCREDI : MIDI (12H/13H30) UNIQUEMENT
DU JEUDI AU VENDREDI :
MIDI (12H/13H30) & SOIR (19H/21H30)

SAMEDI ;
MIDI (12H/13H30) & SOIR (19H/21H30)

qqu](s en Curos / Jaxes et Services inclus / TURA Plats Carte et Menus : 10% / TUNA Aleool : 20%

Joutes nos viandes sont ]CFCLFL(;CLLSZS, bthes, rlandaises et écossaises / Jableau des Q[Lzrqénes sur demande.




= SUR L'ARDOISE !

Chaque Quingaine naus vous ferans décowuhir :

%xnczu%auzlgéﬂ&é
Ou Une Eau Lnfusée

&

Un Apéritid Oniginal

FORMULE 1 M
(uniquement midi DU MARDI AU VENDREDI

ENTREE+PLAT 1€
ou PLAT + DESSERT

ne
MENU |
LOUVETEAU |

. Légumes frais OU Purée maison OU Frites fraiches

(jusqu'a 12 ans) E

ENTREE
+ PLAT b6
+ DESSERT

. N U
1 sirop & leau |

Steak haché de boeuf charolais OU Poisson du moment
//

 Coupe de glace/sorbet artisanale / 2 boules

// FORMULES - MENUS




Kir 12cl 600€ Lillet Rose Schweppes Agrum’ 12cl 10,00 €
Spritz 12cl 10,00 € Porto Offley Rouge 4cl 6,50 €
Aperitif Maison 12cl 900€ : Porto Offley Blanc 4cl 650€
Kir Royal 12¢l NS0€ | Suze4cl 450€
Chaompagne 12cl 10,00€  Whisky Campbell 4cl 6,950 €
Crémant 12¢l 850€ ' Whisky Campbell 4cl Coco ?2,00€
Ricard Pastis 2cl 450€ Jack Daniel's 4cl /90€
Martini / Campari 4cl 6,50 € Talisker single malt 10 ans 4cl 850€
Americano 12c¢l 8,50 € Chivas -blended 12 ans 4cl 750€
Lillet Rose 12cl 850€ « Towiemore - Scotlond 4cl 11,00 €
Grimbergen 25cl 500€ Grimbergen Rouge 33cl 95,00 €
Grimbergen 33cl 650€ Grimbergen Blanche 33cl 650€
Grimbergen 50cl 950€ Belenium Blanche 33cl 650€
Supplément Picon 050€ Belenium Ambree 33cl 650€
Belenium Blonde 33cl 6,50 €
Jus De Fruit Granini 25cl 450€ Chateldon 75cl 6,50 €
Pormme Bio « “Jomate Bio » @rcmqe Bio « Dee « Abricot .
Coca Cola /coca Cola Zero 33cl 550 € : Velleminfroy Plate 100cl 000€
Schweppes Tonic 25cl 500 € Velleminfroy Gazeuse 100cl 5,00 €
Schweppes Agrum' 25¢l 900€  \ielleminfroy Plate S0cl 400€
Ice Tea 25cl 500 € \/elLeminfroz Gazeuse 50cl 400€
Diabolo 25cl 3950 €
Sirop A L'eau 200€ | Perrier 33cl 400€
Fraise » Grenqdme « Menrthe » @rqecﬁt « Citron Vi Vittel 3950€
Orangina 25cl 5,00 €
Care Derariing Mol 550¢€ 350€
afé Decaféiné Malongo )
Grand Caofé - Café Cre%e 390€ Eg%ev;:;g enthe :
Chocolat Chaud (Suchard) 370 € Anastasia <he (n.ou’ @erqamdce Citron Fleur
C{OFOU’LQQF
350 € Prince VI Odlmlr%e TMoir Qcorces@orcmqe
v ine Menth Y . @ergmotz lemousse Citron Uert
Tﬁlr é/&lhe enthe Tlellr g&l rll/leeﬁth e Detox : TTlate s Uert Citronnelle Citron
Get 27/314cl 7950€
Tres Vieux Marc De Bourgogne Cartron 4cl 8,50 €
awrla “8 ans d'age”
Eau De Vie Framboise sauvage Cartron 4cl 850€
Liqueur De Poire La Bonne Poire 4cl 850€
Bailey's 4cl 700€
Rhum Don Papa 4cl 9, 00€
Rhum Diplomatico 4cl ? OO €
Irish Coffee il 00 €
Vodka 4cl 7, S0€
Gin Tonic 12cl 8 S0 €
Grand Marnier 4cl 6, 00 €
Chartreuse Joune /Chartreuse Verte 4cl 9 00 €



UNE BELLE PLANCHE DE CHARCUTERIE 1700 € 2400 €
Salami piquant, Jambon San Daniel, Bressaola, Saucisson, Coppa di Parma

SALADE DU LOUP 16.00 € 19.00 €
Roquette, Toast de Chevre frais, Magret fume, Brisures de Noix Vinaigrette Framboise

CEUF PARFAIT MEURETTE AU VIN BLANC 12.00 €

DEMI-CAMEMBERT TRUFFE FRIT, Petit Mesclun, Confiture de Griottes 14.00 €

VELOUTE DE BUTTERNUT, Nuage d’Amande, Crumble Yuzu 13.00 €

"CREME BRULEE" AU FOIE GRAS, Mouillette de Pain dEpices 15.00 €
GARNITURE AU CHOIX :

POELEE DE LEGUMES DE SAISON
ECRASE DE POMMES DE TERRE AU VIN ROUGE
FRITES MAISON

CABILLAUD GRILLE, CREME DE PETITS POIS EMULSION CAFE 2400 €

FILET DE DORADE, SAUCE AU CRESSON GRAINES TORREFIEES 2200 €
Riz Blanc, Sauce Curry fume

BURGER DE CREVETTES « BLACKTIGER » 19.60 €
Mayonnaise au Safran, salade, frites de patates douces

SELLE D'AGNEAU ROTIE, FARCE EPINARDS AILLES, JUS REDUIT 2300 €
FILET MIGNON DE SANGLIER, SAUCE VERTE 2100 €

BURGER DU LOUP 1990 €

Hache de Boeuf Charolais, Pancetta grillee, Tomate, Oignon, Salade,
Cheddar et Sauce Secrete
Frites fraiches au Parmesan

PIECE DE BCEUF (environ 300 gr) SUIVANT LE MARCHE DU JOUR, 2900 €
PETIT POT : SAUCE EPOISSES

GNOCCHI A LA CREME VEGETALE ET CEPES 1800 €
BOL DE FRITES FRAICHES MAISON 550 €



VINS BLANCS

Verre 12 ! 50 el
Hautes Cotes de Nuits blanc 2021 Domaine Dubois & Fils 38,50€ 6,50€ 2600€
Viré Clessé Grande Réserve 2023 Cave de Viré 29,00€ 490€ 21,00€
Saint Véran Domaine Perraud 2023 3400€ 650€ 2400€
Montagny Ter cru Les Bassets 2021 Laurent Cognard 5800€ 9,/0€ 3900€
Petit Chablis Jean-Marc Brocard 2022 37.50€
Auxey-Duresses 2022 Domaine de la Roche Aigué 64,00 € 10,70€ 4400€
Nars
Grand Ardeche 2022 Louis Latour 3500€ 6,50€ 2500€
Chardonnay Bio Argentine 2023 Domaine Bousquet 2500€ 450€ 1500€
Cotes de Provence "LOU" 2023 2900€ 500€ 2000€

VINS DOUX
Muscat de Rivesaltes 2021 Mas Amiel 3750€ 6,50€ 2600€
VINS ROUGES
Hautes Cotes de Nuits Clos des Dames Huguette Gavignet 2022 5300€ 850€ 3500€
Maranges «Le Clos» Bouthenet-Clerc 2021 4850€ 800€ 33,00€
Savigny les Beaune «le village » Henri de Villamont 2019 56,00 € 950€ 3800€
Chorey les Beaune "Beaumonts" 2022 Domaine Amoux Pere et Fils - 57,00€ 990€ 3950€
Mercurey Philippe Le Hardi 2020 5400€
Pinot Noir 2022 Domaine S.Gaudet 3500€
HNars
Saint Joseph Les Marches de Granit 2022 Ogier 4400€ 750€ 2800€
Saint Amour 2022 Mommessin 3500€ 590€ 23,50€
Crozes-Hermitage Yann 2022 Chave 4900€
VINS ROSES
Gourmandise IGP 2023 Maitres Vignerons de St Tropez 19,50€ 400€ 1300€
Excellence "Cru Classé" 2021 Chateau Saint Maur 4500€
Sainte Roseline 2023 3100€
(=) Cn =
BULLES & CHAMPAGNES

Crémant Bouillot Perle de nuit 75¢l 31,00€
Ferdinand Bonnet Gde Réserve brut 6500€  Comtesde Champagne 2008 35000€

Champagne Lagache Grand Cru brut 85,00€

qotrtfs en Curos / Jaxes et ?QFULCQ) inclus / TURA Plats Carte et Tenus : 10% / TUR Aleool - 20%

tandes FQI”L(;QLSQS ow Oquu’LQ QUJ'OpQQI’LI’lQ / (TnL LQSLI’YLZS sous réserue dQ C[LSpOI’lLL’J LLJ[QS

///// NOS VINS > BLANCS > ROUGES ° BULLES



FROMAGES

ASSIETTE DE 3 FROMAGES 250 €

FROMAGE FAISSELLE 6.50 €

aux Herbes ou coulis de Fruits rouges

PERLE DE LAIT 950 €
Bucuit @chuois TMouette, MMowsse de g)péc wlos, Crémeux lait de Tlotette,
Glagage Chocolat au Lait

FONDANT CHOCOLAT AU’ LAIT 950 €
Creme @nq lase au Lait dAmande

E
§ COCO BANGO 250 €
E
T
S

Bucuit Coco, poélée Oxotique, Crémeux TMangue, TMousse Lait coco

FRAPPUCCINO 950 €
Bucuit cullere Cacao, Crémeux Gappuccmo, TMowsse Uanille, thgqqe
croquant, TMoix de Pécan

KYOTO 950 €
“Financier ﬂ}mandcz, Crémeux au (ngu, Mowsse Uanille Leste de Citron
vert, Gelée d@qrumes

CAFE GOURMAND // THE GOURMAND 8.00 €

GLACES ET SORBETS

GLACES ARTISANALES
(9aranties BIO sans OGM)

3 BOULES AU CHOIX 850 €
2 BOULES AU CHOIX 6.00€
Vanille Bourbon de (Tnao[aq ascar

Chocolat (anrmdiro][o lo

aramel au Beurre salé

Pltache

SORBETS ARTISANAUX
(9arantis BIO sans OGM)

3 BOULES AU CHOIX 8.50 €
2 BOULES AU CHOIX 6.00€

Traise

Citron .
rambouses

SUPPLEMENT ALCOOL w uotre coupe de glace 250 €
SUPPLEMENT CHANTILLY s votre coupe de glace 100 €

Wethouves nos digestifs suk la page : | APERITIFS } BOISSONS

//// FROMAGES o DESSERTS
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