© LOUP BLANC

cuisine conviviale

Située entre la Brasserie et la Bistronomie,

notre carte éuolue au gré des satsons et est

exécutée & base de  prodults frais et
]Eths—quso n(sau}f qtqces et 5orbets>.

Tlous essayons au mieux de privilégier les
]CLLLéres réqLorLcﬂQs cerﬂ]qées, circutts courts et bio
de pré]féremce. TMais nous ne nous interdisons
oas quelques produits rares et dexception de

provenances pLus lointaines, pqrjfo'u...

“Ueuillez nous pardenner st lun de ces produits
venatt & manquer

A

/oloupblanc

reservation@ oloupblanc.fr
(Pas de mail entre 11h30 et 14h30)

3813 46

MARDI & MERCREDI : MIDI (12H/13H30) UNIQUEMENT
DU JEUDI AU VENDREDI :
MIDI (12H/13H30) & SOIR (19H/21H30)

SAMEDI ;
MIDI (12H/13H30) & SOIR (19H/21H30)

qqu](s en Curos / Jaxes et Services inclus / TURA Plats Carte et Menus : 10% / TUN Aleool : 20%

Joutes nos viandes sont ]CFCLFL(;CLLSZS, bthes, rlandaises et écossaises / Jableau des Q[Lzrqénes sur demande.




= SUR L'ARDOISE !
Chaque Quingaine nous vous ferons décownhir :

%xnczu%auzlgéﬂ&é
Ou Une Eau Lnfusée

&

Un Cpéritid Oniginal

FOR

wuLe K M
(uniquement midi DU MARDI AU VENDREDI

ENTREE + PLAT Zh

PLAT + DESSERT 71©

ENTREE
+PLAT 10©
+ DESSERT

'\2 € ¢ 1 sirop & leau |
-/
M ENU ¢ Steak haché de boeuf charolais OU Poisson du moment

L/
LOUVETEAU : Légumes frais OU Purée maison OU Frites fraiches

(jusqu'a 12 ans) E

 Coupe de glace/sorbet artisanale / 2 boules

// FORMULES - MENUS




Kir 12cl 600€ Lillet Rose Schweppes Agrum’ 12cl 10,00 €
Spritz 12cl 1000 € | Porto Offley Rouge 4cl 6,00 €
Aperitif Maison 12cl 900€ Porto Offley Blanc 4cl 6,50 €
Kir Royal 12¢l N50€ | Suzedcl 450€
Chaompagne 12cl 10,00 € Wh !sky Compbell 4cl 6,50 €
Crémant 12¢l 850 € Whisky Cgmpbell 4cl Coca 900€
Ricard Pastis 2cl 450€ Jack Daniel's 4cl 7,50 €
Martini / Campari 4cl 650 € Talisker single malt 10 ans 4cl 900 €
Americano 12c¢l 8,50 € Chivas -blended 12 ans 4cl 750€
Lillet Rose 12cl 850€ |« Towiemore - Scotlond 4cl 11,90 €
Grimbergen 25¢l 550€ Grimbergen Rouge 33cl 5,00 €
Grimbergen 33cl 690€ IPAMayflower L Eclaireur 33cl 7,00€
Grimbergen 50cl 1050€ Blonde Arcane L Eclaireur 33cl 7,00€
Blanche L’ Ecloweur 25 cl 5,00 €
Blanche L’ Ecloweur 33 cl 6,50 €
Blanche L'Eclaireur 50 cl 9250 €
Jus De Fruit Granini 25cl 450€ Chateldon 75cl 6,50 €
Pormme Bio « “Jomate Bio » @rcmqe Bio « Dee « Abricot .
Coca Cola /coca Cola Zero 33cl 550 € : Velleminfroy Plate 100cl 000€
Schweppes Tonic 25cl 500 € Velleminfroy Gazeuse 100cl 5,00 €
Schweppes Agrum’ 25c¢l 5,00 € Velleminfro
y Plate S0cl 400€
|C¢ Tea 25cl 500 € Velleminfroy Gazeuse 50cl 400 €
Diabolo 25cl 3950 €
Sirop A L'eau 200€ | Perrier 33cl 4,00€
Fraise » Grenqdme « Merthe » @rqecﬁt « Citron Vi Vittel 3950€
Orangina 25cl 5,00 €
afé Decaféiné Malongo ,
Grand Café - Café Creme 400 € Eg%;/eel:;g/l %hcﬁw
Chocolat Chaud (Suchord) 400€ Anastasia *Jhé Tlowr @erqamdce Citron “Fleur
ranqer
300 € Prince VI Odlmlr%e TMoir Qcorces@orcmqe
v ine M " Y . ’ Be rgarnote lemousse Citron Uert
Tﬁlr é/&lhe enthe Tlellr g&l rll/leeﬁth e Detox : TTlate s Uert Citronnelle Citron
Get 27/314cl 750 €
Tres Vieux Marc De Bourgogne Cartron 4cl 8,50 €
awrla ‘8 ans d'age”
Eau De Vie Framboise sauvage Cartron 4cl 850€
Bailey's 4cl 700€
Rhum Don Papa 4cl 9, 00€
Rhum Diplomatico 4cl ? OO €
Irish Coffee il 00 €
Vodka 4cl 7, 50€
Gin Tonic 12cl 8 o0€
La Gauloise 4cl 9, 50€

Lo Gauloise Le nectar des druides 4cl 10,00 €



UNE BELLE PLANCHE DE CHARCUTERIE 1750 €
Salami piquant, Jambon San Daniel, Saucisson, Coppa di Parma

SALADE PASTORALE 1700 €
Julienne de Carotte, Courgette, Aubergine, Fenouil, Huile de Truffe

CEUF MIMOSA, CREVETTES SNACKEES, Jeune Pousse, Vinaigrette Aillee
GASPACHO DE TOMATE CONCOMBRE, Chantilly de Fromage de Chevre
CLUB SANDWICH SUIVANT L'INSPIRATION DU MOMENT

TARTARE DE TRUITE FUMEE, Perle de Yuzu, Tuile de Sarazin

GARNITURE AU CHOIX:
Garniture supplémentaire

RATATOUILLE
ECRASE DE POMMES DE TERRE
FRITES MAISON

OMBLE CHEVALIER A LA PLANCHA, SALSA DE TOMATE, AVOCAT

TRUITE SAUMONEE POCHEE AUX HERBES FRAICHES,
sauce yaourt citron

BURGER DE CREVETTES « BLACKTIGER »
Mayonnaise au Safran, salade, frites de patates douces

POULET GASTON GERARD REVISITE, SAUCE MOUTARDE
COTELETTES D'AGNEAU GRILLES, JUS REDUIT AU THYM

BURGER DU LOUP

Hache de Boeuf Charolais, Pancetta grillee, Tomate, Oignon, Salade,
Cheddar et Sauce Secrete
Frites fraiches au Parmesan

PIECE DE BCEUF (environ 300 gr) SUIVANT LE MARCHE DU JOUR

LASAGNES AUX LEGUMES DU SOLEIL, PESTO MAISON
BOL DE FRITES FRAICHES MAISON

2450 €

2000 €

13.50 €
15.00 €
18.00 €

19.50 €

3.00€

2400 €
2000 €

19.60 €

2150 €
2300 €
1990 €

2950 €

1800 €
000 €



FROMAGES

ASSIETTE DE 3 FROMAGES 9250 €

FROMAGE FAISSELLE 6.50 €

Faiselle ]Cermiére, Creme ]Crcﬁche, au sucre, aux herbes ou coulis de “Fruits rouges

SINENSIS 950 €
Mousse Thé vert, Gorqcﬁc de Frambouse, Creme Péche Litchi, Biscuit
Nmande

CROUSTI-FRUIT 950 €
Jond de Jartelette reconstituée, Creme Uanille, “Fruits du TTloment, Coulis

Mousse au Chocolat au BQLJE, Crémeux passion, Onctueux Banane

JOLY 950 €
Mousse Fraise, Creme Fraise Rhubarbe, Gompotée de Fraise, Bucut

“Financier

SICILE 950 €
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onﬂque, Bicuit moelleux :
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i
Crultion de Framboue, Creme Pistache, Bicuit Pistache et Croustillant :

|

|

|

CAFE GOURMAND // THE GOURMAND 8.00 €

E
S
S CHIQUITA 9250 €
E
T
S

GLACES ET SORBETS

3 BOULES AU CHOIX 200 €
2 BOULES AU CHOIX 6.00€

GLACES ARTISANALES

Uanille Bourbon de mac[aqcucar
Chocolat mandiro][o lo

aramel au Beurre salé
(JDB]JECLC he

SORBETS ARTISANAUX
“Fraise

Citron
rambotses
angue
Qs

SUPPLEMENT ALCOOL sur uotre coupe de gloce 300 €
SUPPLEMENT CHANTILLY sur votre coupe de glace 150 €

Wethouves nos digestifs suk la page : | APERITIFS } BOISSONS

//// fromages } desserts



